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－機器・試薬　48（5・6），2025－

オヤツリレー！ 46 巻 5 号の報酬オヤツは ・ ・ ・ !?

今号の報酬オヤツは、世界中の産地から選りすぐったバターで作った 
バターが主役のスイーツ、バターバトラーの「バターフィナンシェ」です。

テーマは「川の生き物」でご執筆いただいた、

池亀  彰茂先生（香川県立保健医療大学）の  
リクエスト

「 バターフィナンシェ！」

というわけで、こちらをプレゼントさせていただきました。

今田先生22

いつもはコクや香りを引き出したり、サクサクの食感を演出したり、陰ながら洋菓子のおいし

さを支えている脇役のバターでございますが、この度はバターを主役に据えてお作りいたしました。

～ バターバトラーさんからメッセージ～

バターフィナンシェ

バターバトラー人気 No.1 商品。

ヨーロッパ産発酵バターとフラン

ス産ゲランドの塩を使ったバター

フィナンシェでございます。表は

カリッと焼き上げ、中はメープル

シロップを染み込ませ、しっとり

仕上げてございます。

大切な方への贈り物や手土産にも

ぴったりです。

4 個入　1,080 円／8 個入　2,160 円／12 個入　3,240 円／16 個入　4,320 円（価格は税込）

バターガレット

フランス産発酵バター、フランス

産ゲランドの塩を使ったガレット

でございます。サクッホロッと口

の中でほどける食感が特徴のフラ

ンス伝統菓子でございます。

9 個入　972円（税込）

バターキャラメルポット

バターをきかせたタルト生地の器

に、カスタードクリーム、ビターな

キャラメルソース、さらにマスカ

ルポーネのクリームを流した 3 層

仕立ての贅沢な逸品でございます。

当家パティシェの自信作です。

1 個　2,700 円（税込）【要冷凍】

バトラーセレクション

この時期限定のバターとコクのあ

るチョコレートで仕立てた「バター

チョコレートフィナンシェ」と、
バターバトラー1 番人気の「バター

フィナンシェ」、サクホロ触感が

特徴の「バターガレット」3 種を

詰め合わせました。

14 個入　3,348円（税込）

＜内容量＞バターフィナンシェ 5 個／バターチョ

コレートフィナンシェ 5 個／バターガレット 4 個
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－機器・試薬　48（5・6），2025－

オヤツリレー！ 46 巻 6 号の報酬オヤツは・ ・ ・!?

今号の報酬オヤツは、倉敷市中帯江にある洋菓子・ケーキのお店、

パティスリー ル・ソレイユの「ソレイユのたまご」です。

テーマは「じじいのひとり言」でご執筆いただいた、今田  昌秀先生  

（川崎医科大学附属病院  中央検査部  主任臨床検査技師）のリクエスト

「 ソレイユのたまご！」

というわけで、

こちらをプレゼントさせていただきました。

次号

千葉先生23

ソレイユのたまご

どこか懐かしく素朴な和洋菓子 ... 

素晴らしい風味の黒豆大豆きな粉と求肥餅の新食感を

お楽しみください♪

ハチミツかおるカステラ

スイス産ネクターフロー純粋はち

みつ ( 森 ) を 使用した、香りよい

カステラ♪

ザラメを使って、焼き上げる時に

生地に溶け切れずに沈んだものが

食感のアクセントに !!

摘みたてチョコがけ苺

不動の人気水耕栽培で、大切に育

てられた苺

安原いちご園さんから摘みたて　

（12 月～ 5 月）が毎朝届きます♪

くらしき　ダブルチーズケーキ

生乳のおいしさをそのまま活かし

た北海道産のフレッシュチーズ

を 2 種類使ったムースとベイク

ドチーズケーキのクランブル生地

( 砕いたクッキー )と組み合せまし

た。
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